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Parabéns! Vocé acaba de adquirir um produto com a qualidade Monarcha.
Este aparelho foi projetado para produgao, acondicionamento e
conservagao do café, pelo processo de banho maria.

Alguns modelos possuem reservatdrio para acondicionamento de leite, e
conjugados com esterilizador para xicaras.

Todos os modelos sao confeccionados em aco 304, ago apropriado para a
industria alimenticia.

o Avisos Importantes

Este aparelho ndo se destina a utilizacao por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com
falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido
instrugdes referentes a utilizagcao do aparelho ou estejam sob supervisao de
umMa pessoa responsavel pela sua seguranca.

e Instalacao

e Aoretirar o aparelho da embalagem, o mesmo deve ser colocado em
posicao horizontal, ndo devendo estar em superficie desnivelada.

e Antesde conectar o cabo de ligacao a rede elétrica, coloque agua na
caldeira até a altura indicada no grafico. Abasteca também o
esterilizador para xicaras até 5cm (aproximadamente) acima do estrado,
oIS 0 Mesmo tamibém é equipado com resisténcia, No caso da
mMaquina estar equipada com esterilizador.

e O abastecimento de agua na caldeira, pode ser feito manualmente,
através da abertura no tampo superior, bastando desconectar o tampao
respiro e introduzir um funil no orificio, ou pela entrada de agua
localizado na parte inferior da maquina.

e Paraaligagao na rede hidrica, faga a conexao do tubo de cobre na parte
da maquing, e a outra extremidade no registro. Para fazer a vedacao nas
extremidades flangeadas do tubo de cobre faca um cordao grosso com
veda rosca e apds aperte as porcas

Quando a caldeira de sua maqguina estiver abastecida com agua, bem
como o esterilizador, conectar o cabo de ligagao a rede elétrica,
obsernvando a tensao elétrica do aparelho na placa de identificacao.
Cologue o pano de coador no aro de aluminio, amarre o cordao do pano
No aro e introduza o conjunto No recipiente de ago.

0-

Gire o manipulador do termostato, até a temperatura desejada.

Para obter-se um bom café é recomendado que a temperatura da
agua sempre esteja entre 80 e 90°C.

Ao ligar o termostato a resisténcia estara energizada e indicada pela
lampada piloto que estara acesa. Quando a luz apagar-se a temperatura
da agua estara na temperatura que foi indicada, e pronta para fazer o
café.

Retire a agua quente da torneira e misture com o po de café em uma
caneca. Para obter-se uma mistura bem homogénea de café com a
agua, faca movimentos circulares com uma colher, até fazer com que o
café figue totalmente diluido na agua.

Somente como ilustragao, recomenda-se para um café ideal, a mistura
de 80a100 gr.de café para litro de agua.

Apds a producao do café, € indispensavel a reposicao de agua na
caldeira no nivel indicado acima.

Importante: Nunca deixe a caldeira e o esterilizador da maqguina sem
agua. A resisténcia do seu equipamento é blindada e nao pode trabalhar
a seco. A falta de agua pode ocasionar a queima imediata das
resisténcias, bem como aquecimento e curto circuito na parte elétrica.
Caso 0 6leo Nao seja trocado, ele pode tornar-se inflamavel, ocasionando
risco ao equipamento e ao operador.



~ ¢ A peca que sofre maior desgaste na torneira, € o reparo de silicone. Por
Precaucoes : L . :
ser confeccionado em material atdxico e bastante maledvel, com o aborir

e fechar constante, o reparo, acaba se rompendo com o tempo. Para
fazer a substituicao do mesmo, basta girar o cabecote no sentido horario
para desrosguear o conjunto do corpo da torneira. O reparo é encaixado
sob pressao No eixo do conjunto. Basta puxa-lo para baixo, e apds a sua
retirada, recolocar o novo reparo.

¢ Paraatroca do reparo recomenda-se que o recipiente esteja vazio.

e Asmaquinas que possuem recipiente para leite, possuem uma
inclinagao para que todo o leite seja totalmente escoado. A tubulagao €
reta para evitar possiveis entupimentos, devido a gordura do leite. A
torneira de leite, ndo possui vidro visor, e a tampa fecha-se
hermeticamente para evitar formagao de nata. Para manter o leite
aquecido, basta colocar o produto no recipiente apropriado e fechar
imediatamente a tampa. No término do uso do equipamento é
Necessario que o recipiente seja bem lavado com agua quente
(recomendado), para que todo o residuo de leite seja totalmente
removido.

¢ Na limpeza dos recipientes de café ou leite, nunca use saponaceos,
escovas de ago, ou qualquer produto abrasivo que possam vir a danificar
0s mesmos. Use apenas pano umedecido. A parte externa do
equipamento é confeccionado em ago escovado, nao utilize produto
abrasivo que possa danificar o produto. Use apenas uma flanela ou pano

Para desroscar, girar
no sentido anti-horario

macio.
e Apds o uso de sua maguina de café, retire todo o produto restante do 1. Alavanca; 2. Eixo da Alavanca; 3. Porca; 4. Corpo da Torneira; 5. Reparo de
recipiente. Cologue um pouco de agua no mesmo e abra a(s) torneira(s) Silicone; 6. Mola interna ao reparo
para a saida da mesma. E necessario este procedimento habitualmente
para que as tubulagdes internas, bem como a(s) torneira(s)fiquem sem ¢ ® y
residuos de café e/ou leite, os quais podem ocasionar o entupimento das
tubulagdes ou torneiras. .
e Paraa primeira vez de uso do coador de pano, € recomendado ferver o I\(flaézga)fg 60 litros (3+3) 200w 127V/220V
mMesmo em agua com borra de café.
MEZDEE 6,0 litros (3+3) 900W 127V/220V
e Cuidados com as Torneiras MB2DCLE 6,0 litros (3+3) 900W + 650W 127V/220V
Café + Leite + Esterilizador
¢ Astorneiras, dos equipamentos Monarcha, foram desenvolvidas com M52DC 10,0 litros (5+5) 1800W 127V/220V
exclusividade, para facilitar a manutencao, pelo proprio usuario, evitando SEaces
gue o equipamento tenha de ser reparado exclusivamente por um M52DCL 6,0 litros (3+3) 1800W 127V/220V
assistente técnico, e consequentemente ficar fora de operacao. café +Lefte
M52DCLE

6,0 litros (3+3) 1800W +900W 127V/220V

Café + Leite + Esterilizador




c c e E comum, o operador confundir o termostato que controla a

e Cuidados e IJmpeza temperatura, com acelerador de temperatura, ou seja, 0 operador
acredita, se colocar o manipulador na graduagao maxima, que € de
120°C, 0 equipamento atingira a temperatura com maior rapidez. Na
realidade o termostato, tem a fungao de controlar apenas a
temperatura. Como o ponto de fusao da agua é de 100°C, se o operador
girar o manipulador na graduagao maxima (120°C), o termostato nao
tera condigdes de “ler” corretamente a temperatura. Sendo assim o
equipamento estara em constante aguecimento.

e O constante aguecimento, ocasiona o desperdicio de energia, e
ocasiona a eventual queima da resisténcia, berm como o sabor do café
No recipiente da Maquina tera um sabor amargo devido a queima do
café, pois o café deve sempre permanecer aquecido entre 80°C a 90°C,
NO MAxiMo.

¢ Portanto, sempre verifique se a lampada, depois de a maqguina
preparada para operar, apds o periodo de aguecimento ira desligar-se.
Se isto ndo ocorrer, pode ser que o termostato esteja na graduagao
errada, ou até mesmo com defeito. Neste caso entre emn contato com a

. assisténcia técnica para que o problema seja solucionado.
e Garantia

e Este equipamento nao deve ser instalado em ambientes Umidos, ou em
areas aonde possam existir equipamentos que possam Mmolhar o
equipamento, tais como mangueira, jatos de agua, etc.

¢ Este equipamento dever ser instalado em local, no qual a sua utilizagcao e
SUa Manutencao seja restrito a pessoal treinado.

e Ao limpar o equipamento, ndo utilize qualquer tipode esponjas abrasivas
OU saponaceos. Limpe apenas com pano Umido e macio.

e Apds 0 Uso de sua maqguina de café, retire todo o produto restante do
recipiente. Coloque um pouco de agua no reservatorio de café e abraa
torneira para a saida da agua com eventuais residuos de café. E
necessario este procedimento diario para que a tubulagao interna, bem
como a torneira permanega sem residuos de café, os quais podem
ocasionar o entupimento da tubulagao.

e Paraa primeira vez de uso do coador de pano é recomendado ferver o
mMesmMo em agua com borra de café.

1. Torneira de café
2.Torneira de agua
3. Torneira de leite
4. Nivel de café
5.Nivel de agua

6.Recipiente do
café

7.Recipiente do
leite com tampa
hermeética
- 8.Esterilizador
9.Lampada piloto
3 10.Termostato
e Cuidados Gerais T.Tamp#&o respiro
(abastecimento
manual de agua)

O seu aparelho € garantido pela Luma Industria e Comeércio de Maquinas
LTDA (“Monarcha”), contra defeitos de fabricacao por um periodo de seis
meses contra defeitos de fabricagao e trés meses na parte elétrica, a contar
da data de compra. © nao cumprimento dos procedimentos descritos
acima podem afetar o lbom funcionamento de seu equipamento. A
“Monarcha” nao se responsabiliza por eventuais danos ocorridos pela
inobservancia das instrugoes.

Todo o produto dentro da garantia, nao tera custo de mao de obra e pecas
gue eventualmente tenham de ser substituidas. O frete caso o produto
encontre-se fora da regido da instalagao da empresa € por conta do usuario.

¢ Este produto € confeccionado em ago, portanto para a limpeza, nunca
utilize qualguer produto abrasivo. Limpe apenas com pano Umido e
nacio.



